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Grunder

H KaKo Del 1 Grunder innehaller bestammelser for kaf-
fekokning samt kaffekokares allmanna aligganden och
upptradanden vid kokning av kaffe medlest filterbryggare
vid anlaggning, inréattning, fartyg, luftfartyg eller omrade
som skydds enligt lagen 1940:358 med vissa bestdimmel-
ser till skydd for forsvaret mm (skyddsforemal). Perkula-
torbryggning hanvisas till H KaKoPeBr, espressobrygg-
ning hénvisas till H KaKoEsBr samt kokkaffe hanvisas
till H KaKoKok. Anvéndandet av frystorkat kaffe s.k.
neskaffe omnamns dverhuvudtaget inte med ord och skall
saledes undvikas.

Endast utbildad personal eller nddvandig kunskap och
beprovad erfarenhet far betjana militar filterbrygg-
ningsmtrl.

H KaKo galler saval i krig som fred.

H KaKao galler inte for personal som tjanstgor vid évriga
myndigheter som anses hora till Férsvarsmakten utan
hanvisning sker till respektive myndighets styrdokument
och regleringsbrev.

Uppgift

1 Medelst kaffekokare skall ett bestamt antal ganger om
dagen kokas kaffe at personal tjanstgérande inom For-
svarsmakten.



Utrustning
For genomférandet av KaKo skall alltid Sakl féljas samt
utbildningsséakerhetsanalys genomforas.

Kladsel

Faltuniform eller daglig drékt enligt gallande bestammel-
ser i UniR med avsteg och lattnader enligt UniR och S&kl
G.

Tekniska hjalpmedel
Kaffekokare' av godkand typ med géllande CE- alterna-
tivt Semkomaérkning, se fig 1.

Fig 1. Kaffekokare
1. Kaffe
2. Filter
3. Vatten

! Filterbryggare motsv av civil typ och tillverkning.



Upptradande

Allmant

Kaffekokaren, hér ibland bendmnd operatdren.

For att fa 6verblick dver hanteringen &r en viss position
(kroppsstéllning) nddvandig.

Staende bér operatdren med sin kropp befinna sig pa 25-
30 cm avstand fran kokapparaten se fig 2.

ST

Fig 2. Avstand
Fotvinkeln: 45 grader, vilket ger god balans och stabili-
tet, se fig 3.

Fig 3. Fotvinkel



Blicken far ej riktas pa sadant satt att hanteringen utfors
ovarsamt eller okontrollerat. Att lata blicken alltid folja
handernas rorelser ar alltid en god tumregel, se fig 4.
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Fig 4. Synvinkel



Operatorsanvisning bryggning

Studera leverantdrens anvisningar innan anvandning.
Anvisningarna anvéander per definition hdger hand som
grundhand vid respektive moment. Vanster hand far bru-
kas om anvéndaren har battre kontroll 6ver rorelserna
med véanster hand. Dock skall harvid séarskild observation
ske att bryggningsutrymmet medfor anvéndandet av
vanster hand. Personal som har lika bra eller dalig kon-
troll 6ver bada handerna har full frihet att bruka valfri
hand. Chef kan aven faststalla vilken hand som ma bru-
kas.

Greppet
Kokkarl greppas med ett fast grepp i hoger hand. Handen
bor vara torr och om mojligt rengjord. Viktigt harvid ar
att kontrollera att kokkarlets 6ppning ar uppat for att un-
derlatta fyllning av kérlet, se fig 5.

Fig 5. Grepp



Tumgrepp bor efterstravas genom att tummen laser fing-
rarna runt kokkarlet grepp och pa sa vis sakrar greppet, se
fig 6.

Fig 6. Tumgreppet
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Ifylining av vatten
Ifyllandet maste utforas a reglementerat vis for att full-
standig sakerhet skall uppnas.
1. Fatta kokarlet i hoger hand och forflytta det till en
position under kranens 6ppning, se fig 7.
2. Placera darefter vanster hand (motsv) a vatten-
kranens ventilmekanism?.
3. Oppna ventilmekanismen med handen sé vatten
strilar ned i anbringat karl. Vattentemperatur pa

+10-20° C bor anvandas.
anve

-~

Fig 7. Fyllning av"‘karl, ratt resp. fel satt.

2 Se bilaga 3 for varianter pa ventilmekanismer.
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Overféring av vatten till kokapparat

Med en mjuk rorelse bringas det vattenfyllda kokkérlet
mok kokapparaten. Vatten ihélls i kokapparatens vatten-
behallare, se fig 8.. Liksom vid ifyllandet géller aven har
at storsta forsiktighet och aktsamhet iakttas

Fig 8. Overforing av vatten

OBSERVERA

Vattenbehallaren pa kokapparaten skall vara full. Om gj
full behallare anvands skall mangden kaffe justeras se
mom Dosering av kaffe sid 14.

Auvsteg fran bryggning med full apparat far endast goras
av lagst kapten med adekvat utbildning.
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Isattning av filteranordning

Stall det av vatten avtomda filterkarlet at sidan. Placera
filterbehallaren pa avsedd plats enligt tillverkarens anvis-
ningar.

Fig 9. Eventuell informationstext a filterbehallaren

Se med stadig hand och séker blick till att anordningen
anbringas pa exakt position.

Fastsattande av filterpase
TBC?

% Detta forfarande kommer att beskrivas i Bestammelser for fastsét-
tandet av filteranordningen vid Férsvarsmakten (FafikakoB) som
berdknas utkomma 2009 nér utredningen om FaFiKaKoB (1969)
skall vara klar. Fram till dess iakttag storsta forsiktighet.
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Dosering av kaffe
Avlas mangden vatten pa apparatens skala eller matut-
rustning vilken méangd vatten som avses anvandas for

produktionen, se fig 9.

Fig 9. Avlasning av skala
Med hoger (motsv) hand dverfors viss méangd kaffe fran
kaffepaket eller kaffebehdllare till filterpasen, se fig 10 .

Fig 9. Kaffepaket (oGppnat resp. 6ppnat)
Anvand doseringsmatt, se fig 11.
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Fig 11. Doseringsmatt

Varning!
Bryggning av for svagt kaffe kan medféra risk
for horselskador samt skapa dalig stamning.

for svagt kaffe bor efterstravas. Dock varnas
for excesser vid dosering av kaffe.

Beprovad kunskap sager att hellre for starkt dn
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Driftsattning av kokapparat
Om sarskild s.k. sékerhetstimer finns i kokutrymmet skall
den igangsttas, se fig 12.

Fig 12. Kontrolltimer i lage drift
Strombrytarens lage fores fran OFF till ON (motsv) se fig
13.

-

o

Fig 13. Strombrytare i lage drift (koﬁtrollampa lyser)
Kontrollampa (motsv) meddelar kokapparats igangsét-
tande, se fig 13.
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Kontrollampa lyser ej

Felsokningsschema

1. Ar timer startad?

2. Ar stromkabel ansluten till vagguttag?

3. Kontrollampan trasig men kokapparaten varm?

4. Stromavbrott?

Om inget av dessa gar att avhjalpa ar troligen apparaten
ur funktion och beldggs med anvandningsférbud. Felrap-
port inlamnas till nd&rmsta chef.

Atgarder efter kaffeproduktion
Nar kaffet ar fardigproducerat, vilket detekteras pa att det
inte langre droppar eller rinner kaffe ur filterbehallaren
SKALL foljande atgarder vidtagas.
1. Strombrytarens lage fores fran ON till OFF
(motsv)
2. Kontrolltimer sétts ur drift
3. Kaffe appliceras i harvid lampliga karl, fig 14
VARNING!
Kaffe ar hett, tillse att full uppmarksamhet iakta-
ges nar kaffe appliceras i karl

g .
Fig 14 . Kaffe applicerat i sk mugg och vikkasa MT (val-
fritt)
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Forkortningar
Doseringsmatt
Filterhallare
Filterpase

Gevalia

Kaffe

Kaffekokare (objekt)
Kaffekokare (subjekt)
Kaffekokning
Kaffepaket

Koka kaffe

Kokkarl

Vatten

Zoega
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DOSIM
FHE
FPE
GVLA
K
KAKOE
Sold/ASS
KAKO
KPKT
KK
KOKA
VA
URK



Kaffekokningsschema

Anlaggning:

Bilaga 1

Fikatider: FM EM

Produktionstillfalle:

Datum Operator Sign
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Lamplig uppstallning for kaffekokning Bilaga 2

Personer pa bilden &r endast figuranter
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Tack till personal ur 119 FS17 NSE
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